Zatgcznik nr 2

MOW- 2/12/2022

FORMULARZ CENOWY - ZADANIE NR 2 (MIESO DROBIOWE I JEGO PRZETWORY)

L.p.

je dnii?l?owa Wartosé netto VAT

)
netto /kol. 4 X5 / w %

Nazwa produktu, szczegotowy opis Jednostka Ilos¢
przedmiotu zamodwienia miary artykutow

2. 3. 4. 5. 6. 7.

FILET DROBIOWY

element tuszki z kurczaka obejmujgcy miesien piersiowo
powierzchniowy i/lub gteboki bez przylegajacej skdry i bez kosci, w kilogram 30
catosci lub podzielony na czesci, $wiezy, I klasa jakosci, zapach

charakterystyczny dla Swiezego miesa

FILET Z PIERST INDYKA

z indyka, Swiezy, miesSnie piersiowe pozbawione skory, kosci i
Sciegien, prawidtowo wykrojone, bez uszkodzen mechanicznych kilogram 25
oraz bez =zanieczyszczen obcych, I klasa jakosci, zapach

charakterystyczny dla Swiezego miesa

GRZBIETY KURCZAT

porcje rosotowe $wieze I klasy jakosci, zapach charakterystyczny
dla migsa $wiezego, element uzyskany z rozbioru tuszki kurczaka kilogram 15
bez przebarwien i uszkodzen ~mechanicznych oraz bez

zanieczyszczen obcych

PIECZEN DROBIOWA

$rednio rozdrobniona, pieczona, sktad min.: mieso drobiowe 70% i

kilogram 45

nie wiecej niz 10 g tluszczu w 100 g produktu, $wieza, zapach

charakterystyczny dla wyrobdw pieczonych

POLEDWICA DROBIOWA

sktad min.: mieso drobiowe 80% i nie wiecej niz 10 g tluszczu w

kilogram 40

100 g produktu, Swieza, lekko rozdrobniona, parzona w ostonce

barierowej, zapach charakterystyczny dla wyrobdw parzonych




SKRZYDELKA DROBIOWE

z kurczat, Swieze I klasa jakosci, element nieuszkodzony, waga

6. pojedynczego produktu min. 120 g, zapach charakterystyczny dla kllogram 20
miesa $wiezego
SZYJA Z INDYKA
7. | Swieza, element nieuszkodzony bez skory, I klasa jakosci, zapach kilogram 10
charakterystyczny dla miesa $wiezego
UDA / NOGI KURCZAT/
element tuszki kurczaka obejmujacy kosci — udowg, piszczelowg i
strzatkowg, facznie z otaczajgcymi je migSniami, niemrozone udo .
8. o L T ) _ kilogram 80
wiasciwie umigsnione, linia ciecia réwna, nie dopuszcza sie
wylewéw krwawych w miesniach, $wieze, I klasy jakosci, zapach
charakterystyczny dla miesa $wiezego
UDA / NOGI KURCZAT/ WEDZONE
element tuszki kurczaka obejmujacy kosci — udowa, piszczelowg i
9. | strzatkowa, tacznie z otaczajgcymi je miesniami, poddane procesowi kilogram 30
wedzenia, $wieze, 1 klasy jakosci, zapach charakterystyczny dla
migsa wedzonego
WATROBA DROBIOWA
uzyskana podczas patroszenia tuszki z kurczat w postaci
podwdjnych lub  pojedynczych pfatdow, pozbawiona czesci
10. | niejadalnych, usuniety catkowicie woreczek zdiciowy wraz ze kilogram 35
skrawkiem zazieleniatej watroby, nie poddawana procesowi
mrozenia, Swieza, oczyszczona z bton, I klasa jakosci, zapach
charakterystyczny dla miesa $wiezego
ZOLADKI DROBIOWE
z kurczat — $wieze, z usunietq trescig oraz warstwg zrogowaciaty, z
11, odcietym tuz przy miesniu zofadkiem gruczotowym i dwunastnica, kilogram 35

nadmiar  tluszczu  usuniety, barwa  jasnoczerwona  do
ciemnoczerwonej, 1 klasa jakosci, zapach charakterystyczny dla

miesa $wiezego




Razem suma pozycji od 1 do 11

WARTOSC NETTO:

WARTOSC VATW | VAT W | WARTOSC BRUTTO
PODSUMOWANIE NETTO % Zt
6. 7. 8. 9

5
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W

Razem:

Obliczen nalezy dokonac do dwdch miejsc po przecinku. W sytuacji, gdy trzecia liczba po przecinku jest réwna lub wieksza niz pie¢, druga liczbe po przecinku nalezy zaokragli¢ w gore.

podpis osoby/osdb uprawnionej/uprawnionych
do reprezentowania wykonawcy, do wystepowania w
obrocie prawnym i sktadania o$wiadczen woli w jego

imieniu



