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FORMULARZ CENOWY - ZADANIE NR 1 (MIESO WIEPRZOWE, WOt OWE | JEGO PRZETWORY)

Nazwa produktu, szczeg6towy opis przedmiotu Jednostka miary Cena jednostkowa Warto$¢é netto VAT

zamowienia llos¢ artykutéw netto Ikol. 4 X 5/ w %

2. 3. 4, 5. 6. 7.

BALERON

Produkt soczysty bez wyraznego wycieku, sktad
minimum: mieso z karkéwki wieprzowej 76% i nie ) 100
wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g produktu, Swiezy, kilogram
zapach charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych,

parzonych

BOCZEK ROLOWANY

Zawierajacy co najmniej 90% miesa i nie wiecej niz
10 g ttuszczu w 100 g produktu, $wiezy, zapach kilogram 100
charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych,
parzonych

BOCZEK WEDZONY

bez kosci, parzony, zawartos¢ ttuszczu nie wiecej
niz 10%, swiezy, zapach charakterystyczny dla

miesa wedzonego, nie poddany masowaniu, kilogram 120
uplastycznianiu i innym procesom technologicznym

zwiekszajgcym objetos¢ wedlin

FLAKI WOLOWE MROZONE

kilogram
suche, krojone, w opakowaniu do 1 kg tlog 200

GOLONKA TYLNA kilogram 40

Powierzchnia czysta, nie zakrwawiona, bez
przekrwien i zmiazdzonych kosci, barwa miesni




jasno rézowa do czerwonej, $wieza, zapach

charakterystyczny dla miesa swiezego

KARCZEK WIEPRZOWY BEZ KOSCI
Swiezy, zawartos¢ ttuszczu nie wiecej niz 15%,
zapach charakterystyczny dla miesa $wiezego,
barwa miesa jasnorézowa, mieso niepoddawane
dodatkowym procesom technologicznym typu:

uplastycznienie, masowanie, ostrzykiwanie

kilogram

200

KASZANKA CIENKA

Kiszka krwista z kasza jeczmienng, parzona,
konsystencja Scista, Swieza o wadze pojedynczej
kaszanki od 100 do 160 g, flak naturalny, barwa
ciemno-brazowa, smak i zapach charakterystyczny
dla asortymentu

kilogram

100

KIEBASA BIALA SUROWA

Wieprzowa, niewedzona, nieparzona, srednio
rozdrobniona w ostonkach naturalnych minimum
65% miesa, $Swieza, zapach charakterystyczny dla
wyrobéw masarskich

kilogram

300

KIELBASA CIENKA SUCHA

Zawierajacy co najmniej 70% miesa i nie wiecej niz
10 g ttuszczu w 100 g produktu, Swieza, Srednio
rozdrobniona, wedzona, ostonka naturalna bez
widocznych oznak ttuszczu, zapach
charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych
parzonych

kilogram

120

10.

KIE:BASA KRAKOWSKA

Zawierajgcy co najmniej 70% miesa i nie wiecej niz
10 g ttuszczu w 100 g produktu, parzona, w ostonce
papierowej, Srednio rozdrobniona z widocznymi

kilogram

70




kawatkami miesa, swieza, zapach
charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych
parzonych

11.

KIEBASA KRAKOWSKA SUCHA

Swieza, zawierajaca nie wiecej niz 10 g ttuszczu w
100 g produktu, mieso wieprzowe minimum 112 g
na 100 g produktu, grubo rozdrobniona,
podsuszona w ostonce naturalnej wotowej, barwa
ciemnobrgzowa, smak i zapach stono-dymny,
charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych,
parzonych

kilogram

50

12.

KIELBASA tOPATKOWA

zawierajgca co najmniej 85% niewedzonej topatki i

nie wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g produktu,
Swieza, parzona, zapach charakterystyczny dla
wyrobdéw parzonych, w ostonkach barierowych o
duzym przekroju, grubo rozdrobniona

kilogram

50

13.

KIELBASA PODWAWELSKA

Zawierajacy co najmniej 78% miesa i nie wiecej niz

10 g ttuszczu w 100 g produktu, $wieza, zapach
charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych,
parzonych, $rednio rozdrobniona, ostonka
naturalna, bez widocznych oznak ttuszczu

kilogram

70

14.

KIEBASA SALAMI

Zawierajgca nie wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g
produktu, drobno rozdrobniona, dojrzewajaca,
wedzona, parzona, sktad: mieso wieprzowe min.
40%, wotowe min. 30%, stonina, przyprawy
naturalne, swieza, zapach charakterystyczny dla
wyrobéw wedzonych

kilogram

90




15.

KIELBASA SWOJSKA

Zawierajgca co najmniej 70% miesa i nie wiecej niz

10 g ttuszczu w 100 g produktu, Swieza, Srednio
rozdrobniona, ostonka naturalna, bez oznak
ttuszczu, zapach charakterystyczny dla wyrobéw
wedzonych parzonych

kilogram

60

16.

KIELBASA SZYNKOWA

wieprzowa, wedzona i parzona, zawierajgca co

najmniej 78% miesa i nie wiecej niz 10 g ttuszczu w
100 g produktu, konsystencja Scista, grubo
rozdrobniona w ostonce biatkowej o $r 80 mm,
barwa stomkowo - brazowa, swieza, zapach
charakterystyczny dla wyrobéw parzonych,
wedzonych

kilogram

50

17.

KIELBASA SLASKA

Zawierajgca nie wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g
produktu, Swieza, z miesa wieprzowego i
peklowanego, wedzona, parzona, bez widocznych
oczek ttuszczu, $rednio rozdrobniona, ostonka
naturalna Scisle przylegajgca do farszu, sktad min.:
wieprzowina ok. 70%, zwigzana masg wigzaca,
réwnomiernie rozmieszczona, na przekroju bez
widocznych oczek ttuszczu, zapach
charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych,
parzonych

kilogram

200

18.

KIELBASA TORUNSKA

wieprzowa, parzona, wedzona, w naturalnej
ostonce bez widocznych oczek ttuszczu, sSwieza,
zawierajgca co najmniej 70% miesa i nie wiecej niz
10 g ttuszczu w 100 g produktu, zapach

kilogram

60




charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych
parzonych

19.

KIEXBASA ZWYCZAJNA

Zawierajgca co najmniej 70% miesa i nie wiecej niz
10 g ttuszczu w 100 g produktu, Swieza, Srednio
rozdrobniona, ostonka naturalna bez widocznych
oczek ttuszczu, zapach charakterystyczny dla
wyrobéw wedzonych parzonych

kilogram

100

20.

KIEXBASA ZYWIECKA

zawierajaca nie wiecej niz 10 g tluszczu w 100 g
produktu Swieza, w naturalnej ostonce mieso
wieprzowe min. 78%, grubo rozdrobniona, parzona
w ostonce naturalnej wotowej i Srednicy ok. 55 mm,
barwa ciemno brgzowa, smak i zapach stono -
dymny

kilogram

70

21.

KIELBASA ZYWIECKA SUCHA

Grubo rozdrobniona, wedzona goragcym dymem,
suszona, barwa czerwonobrunatna, o wyrazistym
smaku typowym dla mies wedzonych goracym
dymem, wyprodukowana min. ze 130 g miesa
wieprzowego na 100 g wyprodukowanego wyrobu
gotowego, Swieza, zapach charakterystyczny dla
wyrobéw wedzonych parzonych

kilogram

20

22.

KOSCI WIEPRZOWE EXTRA

od schabu lub od karkéwki, swieze, zapach
charakterystyczny dla miesa Swiezego

kilogram

350

23.

KOSCI WIEPRZOWE WEDZONE

Swieze, zapach charakterystyczny dla wyrobéw
wedzonych

kilogram

50

24.

+OPATKA WIEPRZOWA BEZ KOSCI

kilogram

450




Swieza, zawartos¢ ttuszczu nie wiecej niz 10%,
zapach charakterystyczny dla miesa $wiezego,
barwa miesa jasnorézowa, mieso niepoddawane
dodatkowym procesom technologicznym typu:

uplastycznienie, masowanie, ostrzykiwanie

25.

METKA CEBULOWA

W ostonce sztucznej, wyrdb surowy z miesa
wieprzowego, drobno rozdrobniona, Zawierajgca co
najmniej 70% miesa i nie wiecej niz 10 g ttuszczu w
100 g produktu, Swieza, zapach charakterystyczny
dla wyrobéw masarskich

kilogram

70

26.

MIELONKA KONSERWOWA

parzona, w ostonce sztucznej, drobno rozdrobniona,
barwa jasnorézowa, w batonie bez galarety, sktad
minimum: mieso wieprzowe 50% i nie wiecej niz 10
g tluszczu w 100 g produktu, sSwieza, zapach
charakterystyczny dla wyrobéw masarskich

kilogram

70

27.

MIELONKA WIEPRZOWA

lub réwnowazna, zawierajgca co najmniej 60%
miesa i nie wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g
produktu, $rednio rozdrobniona, w sztucznej
ostonce, barwa jasnorézowa w batonie, Swieza,
zapach charakterystyczny dla wyrobéw masarskich

kilogram

70

28.

MIESO WIEPRZOWE GULASZOWE KL.
|11

drobne, swieze, zawartos¢ ttuszczu nie wiecej niz
18%, zapach charakterystyczny dla miesa
Swiezego, barwa miesa jasnorézowa, mieso

niepoddawane dodatkowym procesom

kilogram

70




technologicznym typu: uplastycznienie,
masowanie, ostrzykiwanie

29.

MIESO WIEPRZOWE Z SZYNKI KL. 1

chude mieso bez Sciegien, toju i skéry, Swieze,
zapach charakterystyczny dla miesa Swiezego,
barwa jasnorézowa, mieso niepoddawane
dodatkowym procesom technologicznym typu:
uplastycznienie, masowanie, ostrzykiwanie

kilogram

150

30.

MORTADELA SNIADANIOWA

parzona, ostonka sztuczna, bez widocznych oczek
ttuszczu, wyczuwalny smak miesa, sktad minimum:
mieso wieprzowe 40% i nie wiecej niz 10 g ttuszczu
w 100 g produktu, $wieza, zapach
charakterystyczny dla wyrobéw masarskich

kilogram

200

31.

OGONOWKA WEDZONA

min. 85% miesa wieprzowego, wedzonka barwy
brazowej, parzona, o ksztatcie trapezu, swieza,
zapach charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych

kilogram

80

32.

PODGARDLE WEDZONE

Swieze, zapach charakterystyczny dla wyrobéw
wedzonych

kilogram

180

33.

PAROWKI CIENKIE

Swieze, wedzone, parzone, w ostonce sztucznej,
bez widocznych oznak ttuszczu, wyczuwalny smak i
zapach miesa charakterystyczny dla wyrobdéw
masarskich, sktad min.: mieso wieprzowe 60% i nie
wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g produktu

kilogram

200

34.

PAROWKOWA WIEPRZOWA

Swieza, w ostonce naturalnej, bez widocznych

kilogram

200




oznak ttuszczu, wyczuwalny smak i zapach miesa
charakterystyczny dla wyrobéw masarskich,
powierzchnia barwy stomkowo - brazowej, sktad
min.: mieso wieprzowe 66% i nie wiecej niz 10 g
ttuszczu w 100 g produktu

35.

PASZTET WIEPRZOWY

wyréb wedliniarski nietrwaty, blok pasztetu ksztattu
uzytej formy prostokatnej, barwa ciemnobrunatna,
konsystencja $cista, sktad min.: mieso wieprzowe
70% i nie wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g
produktu, swiezy, zapach charakterystyczny dla
wyrobéw masarskich

kilogram

120

36.

PASZTETOWA WIEPRZOWA

Wedlina podrobowa parzona i podwedzona, w
ostonce sztucznej, barwa kremowa do
jasnobrazowej, konsystencja jedrna, sktad min.:
mieso wieprzowe 70% i nie wiecej niz 10 g tluszczu
w 100 g produktu, $wieza, zapach
charakterystyczny dla wyrobéw podrobowych

kilogram

80

37.

POLEDWICA SOPOCKA

schab bez kosci, wedzonka barwy ztocistej,
parzona, S$wieza, zapach charakterystyczny dla
wyrobéw wedzonych parzonych, bez widocznych
oznak ttuszczu, sktad min.: mieso wieprzowe 80% i

nie wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g produktu

kilogram

60

38.

ROLADA SCHABOWA

schab bez kosci, wedzony, bez wyraznego wycieku,

niedopuszczalne ztogi ttuszczu, sktad min.: mieso
wieprzowe 86% i nie wiecej niz 10 g ttuszczu w 100
g produktu Swieza, zapach charakterystyczny dla

kilogram

40




wyrobéw wedzonych

39.

SALCESON BIALY

swiezy, wedlina podrobowa w ostonce naturalnej

lub sztucznej, parzona, konsystencja dos¢ Scista,
zapach charakterystyczny dla wyrobéw masarskich

kilogram

30

40.

SALCESON CZARNY

Z widocznymi kawatkami miesa, min. 50% miesa
wieprzowego, ostonka sztuczna, konsystencja
soczysta, niedopuszczalne skupiska
niewymieszanych sktadnikéw, swiezy, zapach
charakterystyczny dla wyrobéw masarskich

kilogram

30

41.

SALCESON OZORKOWY CZARNY

ozory wieprzowe min. 60%, podgardle, serca, krew,

watroba, wedlina podrobowa, grubo rozdrobniona w
ostonce sztucznej, $wieza, zapach
charakterystyczny dla wyrobéw masarskich

kilogram

50

42,

SCHAB PIECZONY

Swiezy, bez kosci, min. 90% schabu, zapach
charakterystyczny dla wyrobédw gotowanych,
pieczonych

kilogram

30

43.

SCHAB WIEPRZOWY BEZ KOSCI

Swiezy, zapach charakterystyczny dla miesa
Swiezego, barwa miesa jasnorézowa, okrojony, bez
ttuszczu i warkocza bocznego, mieso niepoddawane
dodatkowym procesom technologicznym typu:
uplastycznienie, masowanie, ostrzykiwanie.

kilogram

140

44.

SZPONDER WOtLOWY

Swiezy, o zapachu charakterystycznym dla miesa

kilogram

50




Swiezego

45,

SZYNKA KONSERWOWA

produkt wysokowydajny z miesa wieprzowego

grubo rozdrobnionego, parzony, konsystencja
Scista, sktad min.: mieso wieprzowe 70% i nie
wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g produktu, swieza,
zapach charakterystyczny dla wyrobéw masarskich

kilogram

60

46.

SZYNKA WEDZONA

wedzona, parzona, w siatce termokurczliwej, min.
78% miesa i nie wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g
produktu, Swieza, wedzonka barwy brazowe;j,
zapach charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych
parzonych

kilogram

60

47.

SZYNKA W GALARECIE

z szynki wieprzowej, rbwnomiernie rozmieszczona
w klasowej galarecie, w ostonce sztucznej, sktad
min.: mieso wieprzowe 70% i nie wiecej niz 10 g
ttuszczu w 100 g produktu, Swieza, zapach
charakterystyczny do wyrobéw masarskich

kilogram

50

48.

SZYNKA WIEJSKA

Poledwica wieprzowa zawigzana sznurkiem
zakohczonym petelka, wyréb parzony i wedzony,
sktad min.: mieso wieprzowe 75% i nie wiecej niz
10 g ttuszczu w 100 g produktu, Swieza, zapach
charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych
parzonych

kilogram

40

49.

SZYNKA WIEPRZOWA GOTOWANA
min. o zawartosci miesa 80%, produkt soczysty bez
wyraznego wycieku, niedopuszczalne ztogi
tluszczu, swieza, zapach charakterystyczny dla

kilogram

40




wyrobdéw gotowanych

50.

WOtOWINA EXTRA

Swieza, mieso chude, pozbawione $ciegien o
wyrazistym czerwonym kolorze bez przebarwien,
catkowicie pozbawiona kosci, ttuszczu, skéry,
zapach charakterystyczny dla miesa $wiezego

kilogram 150

51.

WOLOWINA KL. 11

Swieza, mieso chude, bez widocznych przebarwien,
zapach charakterystyczny dla miesa swiezego

kilogram 80

52.

ZEBERKA WIEPRZOWE PASKI KL. |

okryte warstwag miesni poprzerastanych ttuszczem,
catkowicie pozbawiona stoniny, skéry. Pasy zeber o
dtugosci od 40 do 60 cm o grubosci min. 5 cm,

barwa miesnia czerwona do ciemno czerwonej bez
przebarwien, Swieze, zapach charakterystyczny dla

miesa swiezego

kilogram 130

Razem suma pozycji od 1 do 52 WARTOSC
NETTO:
WARTOSC VATW | VATW | WARTOSC BRUTTO
PODSUMOWANIE NETTO % Zt
6. 7. 8. 9.

5

8
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0

Z\W




Obliczen nalezy dokonac¢ do dwéch miejsc po przecinku. W sytuacji, gdy trzecia liczba po przecinku jest réwna lub wieksza niz pie¢, druga liczbe po przecinku nalezy
zaokragli¢ w gore.

podpis osoby/osob uprawnionej/uprawnionych
do reprezentowania wykonawcy, do
wystepowania w obrocie prawnym i sktadania
o$wiadczen woli w jego imieniu



