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Zatgcznik nr 2

L.p

Nazwa produktu, szczegoétowy opis przedmiotu
zamowienia

Jednostka
miary

* nalezy poda¢
gramature
proponowang

llosé
artykutow

Cena
jednostkowa
netto

Wartos¢ netto
/kol. 5x 6/

VAT w %

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

DESER MLECZNY

opakowanie od 150 do 200 g, konsystencja jednolita satynowa, o zawartosci

cukru nie wiecej niz 13,5 g cukru na 100 g/ml produktu gotowego do

spozycia, z terminem przydatnosci do spozycia 14 dni od daty zakupu

sztuka

500

JOGURT TYPU GRECKIEGO

opakowanie od 150 do 330 g, konsystencja gesta, kremowa, naturalny,

z terminem przydatnosci do spozycia 14 dni od daty zakupu

sztuka

60

JOGURT MUSLI

lub réwnowazny, z dodatkiem musli (zb6z) i owocéw,

opakowanie od 150 do 330 g, z terminem przydatnosci do spozycia 14 dni

od daty zakupu

sztuka

300

JOGURT OWOCOWY

opakowanie do 150 g, co najmniej 3 smaki, wyprodukowany z mleka
znormalizowanego, zageszczonego przez dodatek odttuszczonego mleka w
proszku lub odparowaniem czesci wody , poddany procesowi pasteryzadji,
barwa odpowiadajgca smakowi, z terminem przydatnosci do spozycia 14 dni

od daty zakupu

sztuka

1200

JOGURT OWOCOWY

sztuka

750




opakowanie od 151 do 400 g, co najmniej 3 smaki, wyprodukowany z mleka
znormalizowanego, zageszczonego przez dodatek odttuszczonego mleka w
proszku lub odparowaniem czesci wody , poddany procesowi pasteryzadiji,
barwa odpowiadajgca smakowi, z terminem przydatnosci do spozycia 14 dni

od daty zakupu

KEFIR

opakowanie od 200 do 250 g, napdj wyprodukowany z mleka

pasteryzowanego o okreslonej zawartosci ttuszczu, poddanego fermentacii,

6. o o o _ _ sztuka 700
ptyn jednolity, dopuszcza sie lekkie wydzielenie serwatki, barwa biata z
odcieniem lekko kremowym, smak i zapach lekko kwasny do kwasnego,
z terminem przydatnosci do spozycia 14 dni od daty zakupu
MARGARYNA DO PIECZYWA
o wiasciwej barwie i konsystencji, smak i zapach swoisty, z dodatkiem

7. . , , , sztuka 280
masta, od 400 g do 600 g, w opakowaniu plastikowym, z min. terminem
przydatnosci do spozycia 1 miesigc od daty zakupu
MARGARYNA ZWYKtA
o wiasciwej barwie i konsystencji, smak i zapach swoisty, kostka

8. ) ysiena P & sztuka 150
opakowanie, od 250 do 400 g, z min. terminem przydatnosci do spozycia 1
miesigc od daty zakupu
MASLO SMIETANKOWE
Produkt wysokottuszczowy otrzymany wytacznie z mleka krowiego, jednostka
starannie uformowana, barwa jednolita, powierzchnia gtadka, sucha,

9. | konsystencja jednolita, zwarta, smarowna, dopuszcza sie lekko twarda, kil ogram 800
zawarto$¢ ttuszczu minimum 73%, kostka, opakowanie
od 200 do 300 g, z min. terminem przydatnosci do spozycia 14 dni od daty
zakupu

10. | MLEKO .

0 litr 5300

ciecz jednolita o barwie biatej z odcieniem jasnokremowym lub biatym,




zapach i smak bez obcych posmakdw i zapachdw, 2 % zawartos¢ ttuszczu,
opakowanie 1 litrowe kartonowe, z min. terminem przydatnosci do spozycia

1 miesigc od daty zakupu

11.

SER FETA

lub rownowazny, satatkowo — kanapkowy, solankowy, opakowanie od 200

do 300 g, pétttusty, ser miekki, kruchy o barwie biatej,

kilogram

16

12,

SER TOPIONY

co najmniej 3 smaki, kremowy, opakowanie bezposrednie sera topionego
powinno by¢ nieuszkodzone, ksztatt poszczegdinych jednostek
opakunkowych regularny, powierzchnia gtadka. Dopuszcza sie nieznaczne
odchylenia od regularnego ksztattu. Barwa i konsystencja jednolita, bez
ziarnisto$ci, smarowny, smak i zapach charakterystyczny dla odpowiedniego
sera naturalnego kl I, z ktérego wyprodukowano ser topiony, ze swoistym

posmakiem topienia.

kilogram

300

13.

SER ZOLTY

o ksztatcie blokowym, skéra gtadka, migzsz elastyczny, jednolity w catym
serze, barwa naturalna, jednolita w catym serze, smak i zapach delikatny,
fagodny, aromatyczny, nie dopuszczalne sg obce posmaki i zapach, zmiana
barwy, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenie, psucie, zawartos¢ ttuszczu
min. 45%, w opakowaniu foliowym od 1 do 5 kg, dopuszczalne odmiany:
Gouda, Podlaski, Suwalski lub rownowazny, z min. terminem przydatnosci do

spozycia 1 miesigc od daty zakupu

kilogram

340

14,

SER ZOLTY WEDZONY

o ksztatcie blokowym lub walca, skdra mocna, migzsz elastyczny, jednolity w

catym serze, barwa naturalna, jednolita w catej masie, smak i zapach

delikatny posmak wedzenia, fagodny, aromatyczny, nie dopuszczalne sg

obce posmaki i zapach, zmiana barwy, objawy plesnienia, fermentagji,

jetczenie, psucie, min. terminem przydatnosci do spozycia 1 miesigc od daty

kilogram

20




zakupu

15.

SEREK HOMOGENIZOWANY

opakowanie do 150 g, wyprodukowany z mleka, biatka mleka, Smietanki,

kultur bakterii mlekowych, produkt jednorodny barwy odpowiadajacej biatej
do kremowej, smak stodki, lekki zapach i posmak, niedopuszczalny smak i
zapach obcy, z min. terminem przydatnosci do spozycia 14 dni od daty
zakupu

sztuka

1000

16.

SEREK SMIETANKOWY TYPU ALMETTE

lub rownowazny wyprodukowany z sera twardego i odttuszczonego mleka w

proszku, barwa biata, konsystencja puszysta, fatwa do smarowania,
niedopuszczalny smak i zapach obcy, opakowanie od 100 do 200 g, z min.

terminem przydatnosci do spozycia 1 miesigc od daty zakupu

sztuka

400

17.

SEREK TWAROGOWY
opakowanie do 150 g, naturalny bez konserwantéw i innych dodatkéw
sktadajacy sie z delikatnych ziaren twarozku zanurzonych w stodkiej

$mietance, z min. terminem przydatnosci do spozycia 14 dni od daty zakupu

sztuka

300

18.

SMIETANA

18 % zawartos¢ ttuszczu, ptyn jednorodny bez ktaczkéw Scietego sernika,
bez postoju serwatki, barwy jednolitej i jasnokremowej do kremowej. Smak i
zapach lekko czysty, lekko kwasny, lekki zapach i posmak pasteryzacji,
niedopuszczalny smak i zapach obcy. Konsystencja ptynu gestawa, jednolita
w cafej masie, homogenizowana, zawiesista, w opakowaniu plastikowym

od 150 do 200 g

sztuka

1500




19. [ TWAROG POLTLUSTY KRAJANKA

$wiezy, kostka wyprodukowana z mleka pasteryzowanego przez odpowiedniag

obroébke z krzepu uzyskanego przez dodatek zakwasu czystych kultur
mleczarskich lub zakwasu czystych kultur mleczarskich i podpuszczki. Smak i
zapach delikatny, fagodny, aromatyczny, niedopuszczalne sg obce posmaki,
zapach, zmiana barwy, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, w
opakowaniu papierowym od 0,8 do 2 kg

kilogram

260

Razem suma pozycji od 1 do 19

WARTOS

C NETTO:

WARTOSC VATW | VATW | WARTOSC BRUTTO
PODSUMOWANIE NETTO % ZL
6. 7. 8. 9.
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Razem:

Obliczen nalezy dokona¢ do dwdch miejsc po przecinku. W sytuacji gdy trzecia liczba po przecinku jest réowna lub wieksza niz pie¢, drugg liczbe po przecinku nalezy zaokragli¢ w gore.

podpis osoby/osob uprawnionej/uprawnionych
do reprezentowania wykonawcy, do wystepowania w
obrocie prawnym i sktadania oswiadczen woli w jego

imieniu



